
menuvariationen

sommer 2026



menu mit fleisch
menu 1      49.-

tomaten-mozarella-salat

roastbeef vom urner rind kalt aufgeschnitten

tartarsauce vom chef

frühlingskartoffeln an frischen kräutern

menu 2      38.-

sommersalat

schweinscordonbleu

pommes frites

menu 3      37.-

sommersalat

pouletbrust sous vide

pfeffersauce

risotto

menu 4      45.-

kalte tomaten-aprikosen-suppe

kalbssteak vom urner kalb

morchelsauce

kartoffelkroketten

menu 5       36.-

sommersalat

schweinsrahmschnitzel garniert

champignonrahmsauce

nudeln

menu 6       39.-

geräucherter urner lachs auf toast

schweinsmedaillon mit feigen

sesam-honig-sauce

basmatireis



menu ohne fleisch
menu 7    33.-

kalte tomaten-aprikosensuppe

falafel an joghurt-sesam-sauce

auf salatteller

menu 8     34.-

tomaten-mozarella-salat

risotto mit sommergemüse

menu 9      30.50

sommersalat

rösti mit pilzragout



fonduevariationen und spiessli-grill

käsefondue 27 

mit feinem clariden-fondue von der 

urnerbodenkäserei und fonduebrot. 

auf wunsch kann das brot auch mit 

kartoffeln kombiniert werden

fondue chinoise 39, 

à discretion 49

mit einem frühlingssalat als 

vorspeise, vier verschiedenen 

fleischsorten, basmatireis und 

pommes frites, diversen, frisch 

zubereiteten saucen

spiessligrill à discretion 52.-
(ab 15 Personen)

nach einem vorspeisesalat oder einer 

vorspeisesuppe kreiert jeder gast mit 

fleischspezialitäten, vegi-alternativen 

und knackigem gemüse vom buffet 

seinen spiess selber und grilliert 

diesen anschliessend im gemütlichen 

beisammensein am spezialgrill.                                            

dazu gibt es kartoffelgratin und 

verschiedene grillsaucen

grillbuffet
(ab 15 personen)

wir bereiten für sie auf dem 

grill verschiedene regionale 

fleischspezialitäten oder 

vegialternativen und baked

potatoes zu, am salatbuffet

kann sich jeder gast selber 

bedienen.

setzen sie sich mit uns 

wegen dem preis in 

verbindung, je nach 

fleischauswahl kann dieser 

varieren



dessert

fruchtsalat 8.5

aus frischen früchten, 

kombiniert mit  beeren 

auf wunsch mit kirsch 2.-

coupe dänemark 8.5

warme schoggisauce auf 

vanilleglace

florentiner caramelcreme 8.-

süss und knusprig mit feinem 

florentiner gebäck

klassisches tiramisu im glas 9.-

je nach saison kann das 

tiramisu auch mit früchten

kombiniert werden 
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